
 

 

 Corações  

 Fígados 

 Moelas  

 Pescoços  

 Cabeças 

 Patas 
 

 

 

BBoommbbaass  PPnneeuummááttiiccaass  

ddee  DDuupplloo  DDiiaaffrraaggmmaa  

Partes de frango ou peru 

 Sanitárias 
 Em aço inoxidável 

Baixo consumo de água 
Injeção de ar diretamente na carcaça 
auxiliando o transporte e diminuindo o 
consumo de água.  

 
Bomba Dupla 
Permite o transporte de 02 produtos 
simultaneamente como o mesmo 
equipamento. Ex.: Corações e fígados.  

 
Compacta  
Suas dimensões permitem a instalação 
sem obstruir o “lay-out” da planta. 
Ex.: Sob a calha de evisceração.  
 
Modelo 3PT3 

 

Série 

DiaSan LW®
 

 

Partes de Frango Capacidades 
(partes/h) 

Vazão de água 
aprox. (m³/h) 

Modelos 

Corações  33.600 0,2 DFR 300 LW 3PT4 

Fígados 33.600 Até 0,5 DFR 300 LW 3PT4 
Moelas  21.600 0,2 DFR 300 LW 3PT4 

Pescoços 21.600 0,3 DFR 300 LW 3PT4 
Pescoços com cabeças 11.400 0,5 DFR 300 LW 3PT4 

Cabeças 21.600 0,5  DFR 300 LW 3PT4 
Patas 15.000 1,5 DFR 600 LW 4PT6 

Coxas, Sobre-coxas, Asas e Peitos 4.800 1,5 DFR 600 LW 4PT6 

Vísceras 5.000 kg/h Até 0,2 DFR 300 LW 3PT4 
Sangue 5.000 kg/h - DFR 300 LW 3PT4 

 

PROINOX EQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS LTDA 
Rua Duílio, 613    Lapa   05043-020   São Paulo   SP   Brasil 

Tel./ Fax: +55-11-3872-5403     www.proinox.com 

Características Técnicas  
Materiais  

 Partes em contato com o produto: Aço Inoxidável AISI 304 ou AISI 316L. 
 Diafragmas: Borracha nitrílica atóxica conforme FDA. 

Acionamento Pneumático  
 Entrada de Ar: ½” NPT. Pressão máxima de operação: 8,0 kgf/cm² 
 Vazão de ar consumida: Aprox. 30 pcm dependendo da aplicação. 

Manutenção  
 Baixa, com alta relação custo-benefício do investimento.   

Limpeza  
 Desmontagem rápida sem ferramentas para limpeza manual. Aceitam limpeza CIP (“Clean In Place”). 

Operação   
 Podem operar a seco sem danos ao equipamento.  
 Alta capacidade de bombeamento e baixíssimo consumo de água. 


